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BOURGOGNE
Chardonnay

Iessentiel

Ce Bourgogne Chardonnay a I'éguilibre parfait dévoile
un nez délicat, adouci par des notes de beurre frais. La
bouche posséde une texture minérale mais onctueuse, et
dévoile une finale d’'une belle longueur aux saveurs de
fruits d’été. Un vin a servir frais, dans les 2 a 5 ans.
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CLASSIQUE A 1a dégustatl()ﬂ
BOURGOGNE - Appellation : Bourgogne
CHARDONNAY 4 - Région : Coéte de Beaune
/i . Cépage : Chardonnay

- Sol : argilo-calcaire
- Granulosité : faible
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Elevagq s pressurage a l'abri de l'air, puis filtration des mouts avant fermen-
tation. Elevage pour partie en cuve et en fUts de chéne pendant 10 a 12 mois
sur lies.

Robe : robe jaune vert trés pale, brillante et limpide.

Nez : fin et délicat, avec des notes de beurre frais.

Bouche : minérale et franche, avec une acidité et un gras présents qui Iui
conferent un équilibre parfait. Belle longueur marquée par des arbmes de
fruits a chair blanche.

Accord mets et vin : poissons et fruits de mer, s'impose une tarte a 'oignon
ou une gamme de gruyeres.

A déguster dans les 2 a 5 ans.



